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W nawigzaniu do e-maila z dnia 24.11.2017 r. w sprawie wydawania w lokalach
gastronomicznych positkéw lub napojéw do naczyn nalezacych do klienta, Glowny
Inspektorat Sanitarny - Departament Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia przekazuje
informacje w przedmiotowej sprawic.

Kwestie zwigzane z produkcijg i obrotem zywnoscig sg regulowane przepisami prawa
zywnosciowego, w tym w szczegdlnosci przepisami:

- rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 1. ustanawiajgcego ogélne zasady 1 wymagania prawa zywnosciowego,
powolujacego Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnoséci oraz ustanawiajacego
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnodci spozywczych (zwanego dalej
~rozporzadzeniem nr 178/20027),

- rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady WE nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywezych (zwanego dalej ,.rozporzadzeniem nr
852/2004™),

-~ ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia (zwanej dalej

»ustawg”) 1 rozporzadzen wykonawczych wydanych na podstawie tej ustawy.

Nalezy podkreslié, ze podstawows zasada prawa zywnosciowego jest obowigzek
zapewnienia przez przedsigbiorcéw scktora spozywezego bezpieczenstwa zywnosci

produkowanej i wprowadzanej do obrotu. Wynika to z art. 1 ust. 1 lit. a ww. rozporzadzenia
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nr 8§52/2004 oraz art. 14 1 17 ww. rozporzadzenia nr 178/2002, ktdre stanowia, Ze zZywnosc
znajdujgca si¢ w obrocie nie moze byé niebezpieczna dla zdrowia i1 zycia czlowieka, a
odpowiedzialnoéé za bezpieczefistwo zywnosci na wszystkich etapach produkeji,
przetwarzania 1 dystrybucji ponoszg podmioty dziatajace na rynku spozywczym.

Ponadto, ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia naklada na przedsiebiorcéw
obowiazek przestrzegania w zakladach wymagan higienicznych okreslonych w
rozporzadzeniu nr 852/2004 oraz prowadzenia dziatalnosci zgodnie z zakresem okreslonym w
decyzji zatwierdzajgcej - wydanej na podstawie art. 62 ust. | pkt 2 ww. ustawy.

Art. 5 ww. rozporzadzenia nr 852/2004 naktada na przedsicbiorcow sektora
spozywczego obowigzek opracowania, wykonania 1 utrzymywania procedur zgodnych
z zasadami systemu HACCP - dostosowanych do zakresu prowadzonej dziatalnosci. System
HACCP ma na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci przez identyfikacje, analize i
oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan zdrowotnych zywnosei oraz ryzyka
wystgpienia zagrozen podczas przebiegu wszystkich etapow produkcji 1 obrotu zywnoscig.
Zatem, kazdy zaklad spozywczy powinien mie¢ opracowane stosowne procedury
wewnetrzne, okreslajace sposéb postgpowania z Zywnodcia, majac na wizgledzie
wyeliminowanie mozliwoscl zanieczyszczenia surowcow, poélproduktow oraz produktow
gotowych.

Ponadto nalezy podkresli¢, ze kazdy przypadek prowadzonej dzialalnosci nalezy

rozpatrywac¢ indywidualnie w oparciu o oceng zagrozenia, biorge pod uwage istniejace

warunki, rodzaj sprzedawanych produktéw oraz zakres wykonywanych czynnoscl.

Ocena czy przedsiebiorca sektora spozywcezego, czyll  wiasciciel lokalu
gastronomicznego - wypelnia wymagania wynikajgce z przepisow prawa zywnosciowego
nalezy do panstwowych powiatowych inspektordw sanitarnych, ktorzy na podstawie
przepisow ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitame;
(Dz. U. z 2017 r. poz. 1261) posiadaja stosowne kompetencje prawne oraz mozliwosci
organizacyjne do oceny konkretnych sytuacji faktycznych wystepujgcych na obszarze przez
nich nadzorowanym.

W zwigzku z powyzszym w sprawach szczegdtowych dotyczacych rejestracyi i
zatwierdzania nalezy skontaktowad si¢ z wlasciwg terenowo powiatows stacjg sanitarno-
epidemiologiczng. Wykaz stacji oraz akty prawne znajdujg si¢ na stronie internetowej
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Reasumujac, w intercsic pirzedsicbiorey, a takze przede wszystkim z uwagl na
odpowiedzialnosc jaka na nim spoczywa, wydawanie positkéw w naczyniach zaktadu (jedno
lub wielorazowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig) daje wicksza kontrole nad
bezpieczenstwem  zywnosei  wydawanej  klientom  oraz  umozliwia  unikniecie
odpowiedzialno$ci w przypadku wystapicnia zatrucia pokarmowego i prowadzenia przez
organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej ewentualnego postepowania epidemiologicznego
majgcego na celu wyjasnienie jego przyczyn.

Nalezy podkredli¢, ze w momencie zapakowania positku do prywatnego pojemnika
mozna uznac, ze zasadniczo koncezy si¢ odpowiedzialnosé przedsiebiorcy za bezpieczenstwo
zywnosci, poniewaz stan higieniczny pojemnika pozostaje poza jego kontrolg. Dodatkowo w
takiej sytuacji przedsigbiorca nie ma mozliwosci sprawdzenia, czy pojemnik konsumenta
spelnia wymagania okreslone dla materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
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